En equipos gastronémicos

astroma q somos la mejor alternativa

SOBADORA SOBREMESA ACERO
INOXIDABLE 2 MANILLAS
GASTROMAQ

Codigo: 7178

¢ LaSobadora Sobremesa Acero Inoxidable 2
Manillas Gastromaq es un equipo compacto y
eficiente, ideal para panaderias, pastelerias,
pizzerias, fabricas de pasta frescay
emprendimientos gastronémicos que
requieren un laminado uniforme y profesional

de masas.
¢ Surodillo de 34 cm de ancho permite trabajar

Ga‘tromuq diferentes tipos de masas, obteniendo

espesores precisos para pan, empanadas,

pizzas, hojaldres, pastas y otras

preparaciones. Gracias a su sistema de

regulacion, permite ajustar el espesor de

trabajo seguin las necesidades de produccion.

Categorias: Sobadoras de Masa

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Tipo: Sobadora/Laminadora de masa
Ancho de rodillo: 34 cm

Alimentacion eléctrica: 220V
Potencia: 2,2 kW

Velocidad de trabajo: 50 - 80 rpm

Dimensiones:

Alto: 53 cm

Ancho: 53 cm I

Largo: 47 cm Serrano 654, Santiago e Chile
HORARIO:

Lunes a viernes: 9:30 a 18:30 hrs.
Sabado: 10:00 a 14:00 hrs.

www.gastromagq.cl


https://gastromaq.cl/categoria/panaderia/sobadoras-de-masa/

En equipos gastronémicos
astromaq

somos la mejor alternativa

Peso: 50 kg

Gustromaq

DIRECCION:
Serrano 654, Santiago ¢ Chile

HORARIO:
Lunes a viernes: 9:30 a 18:30 hrs.
Sabado: 10:00 a 14:00 hrs.

www.gastromagq.cl



