En equipos gastronémicos

as tram CIq somos la mejor alternativa

PLANCHA ELECTRICA PANINI
SIMPLE LISA GASTROMAQ

Cédigo: 6905

e Prepara paninis, sandwiches y otros alimentos
con esta plancha eléctrica de superficie lisa,
ideal para cocinas profesionales y negocios
gastrondmicos.

e Sudisefo compacto y eficiente garantizauna
coccién uniforme y rapida.

e Superficie lisa: Perfecta para una coccion
homogénea sin dejar marcas en los alimentos.

e Calor uniforme: Distribucién 6ptima para

G‘“tromaq_ dorary calentar de manera eficiente.

e Facil de usar: Controles intuitivos para
regular la temperatura segun el tipo de
preparacion.

¢ Disefno compacto: Ideal pararestaurantes,
food trucks y cocinas con espacio reducido.

e Material resistente: Fabricada con materiales
duraderos para un uso intensivo.

Categorias: Planchas Doble Contacto

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo: EG-811B

Voltaje: 220-240V/50-60Hz
Potencia: 1.8W
Peso:11.5KG

Dimensiones:
Alto: 22 cm .
DIRECCION:

Fondo: 38 cm Serrano 654, Santiago  Chile

HORARIO:
Lunes a viernes: 9:30 a 18:30 hrs.
Sabado: 10:00 a 14:00 hrs.

www.gastromagq.cl


https://gastromaq.cl/categoria/gastronomia/planchas-doble-contacto/
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Ancho: 30.5cm

Plancha:
Alto: 24 cm
Ancho: 24 cm

Gastromaq

DIRECCION:
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Sabado: 10:00 a 14:00 hrs.
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