En equipos gastronémicos

(o | Stl’Oma q somos la mejor alternativa

PELADORA DE PAPAS INDUSTRIAL
20 KG. GASTROMAQ

Cédigo: 7318

¢ | apeladora de papas industrial Gastromaq de
20 kg esta disenada para cocinas
profesionales de alta demanda que requieren
maxima capacidad y eficiencia operativa.
Permite procesar grandes volumenes de
papas de forma rapida y uniforme,
optimizando tiempos de preparaciény
reduciendo costos de mano de obra.

e Capacidad de trabajo: hasta 20 kg por ciclo.
Gastromaq_ e Equipo de uso industrial, ideal para casinos,

hoteles, restaurantes y centrales de
alimentacion.

e Sistema de pelado rapido, homogéneo y
eficiente, minimiza mermas.

e Construccion robustay de alta durabilidad,
apta para trabajo intensivo.

e Adecuada para papas y otros vegetales de
raiz.

e Mejora la productividad y el rendimiento en
cocina.

e Operacién simple, seguray confiable.

e Facil limpiezay mantenimiento.

Categorias: Peladoras de Papas Industriales

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo: LY-450

Medidas: 96x74x59 cm. DIRECCION:
Peso: 33.3 kg. Serrano 654, Santiago ¢ Chile
HORARIO:

Lunes a viernes: 9:30 a 18:30 hrs.
Sabado: 10:00 a 14:00 hrs.

www.gastromagq.cl


https://gastromaq.cl/categoria/gastronomia/peladoras-de-papas-industriales/
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Medidas embalaje: 73x56x97 cm.
Peso embalaje: 45 kg.
Capacidad: 20 Its.

DIRECCION:
Serrano 654, Santiago ¢ Chile

HORARIO:
Lunes a viernes: 9:30 a 18:30 hrs.
Sabado: 10:00 a 14:00 hrs.

www.gastromagq.cl



