En equipos gastronémicos

as trOm CIq somos la mejor alternativa

OLLA PRESION 30 LTS. (22 LTS)
GASTROMAQ

Cédigo: 7161

e Este modelo representa el tope de gamaen

capacidad paraollas a presion de la linea

v Gastromagq. Esta construida para soportar las
€ exigencias de una cocina de alto volumen,

donde el tiempo es un factor critico. Con una

capacidad nominal de 30 litros, es la

v herramienta ideal para procesar voliumenes

masivos de alimentos, ofreciendo una coccién
acelerada que preserva la hidrataciény

Gu‘tromaq_ textura de los ingredientes bajo estandares
industriales de seguridad.

e Capacidad Nominal: 30 Litros.

e Capacidad Util: 22 Litros (nivel maximo de
llenado recomendado para permitir lacdmara
de vapor).

e Material: Aluminio de gran espesor con
acabado pulido, excelente conductor de calor.

¢ Sistemas de Seguridad:

Valvula reguladora de presiéon de alta
sensibilidad.

Valvula de seguridad secundaria de alivio
rapido.

Empaque de sellado con sistema de escape
lateral por sobrepresion.

Categorias: Ollas a presidn

ESPECIFICACIONES TECNICAS

DIRECCION:

. . Serrano 654, Santiago ¢ Chile
Dimensiones:

HORARIO:
Lunes a viernes: 9:30 a 18:30 hrs.
Sabado: 10:00 a 14:00 hrs.

www.gastromagq.cl


https://gastromaq.cl/categoria/gastronomia/ollas-a-presion/

En equipos gastronémicos
astromaq

somos la mejor alternativa

Alto: 40 cm
Ancho: 49 cm
Largo: 33cm
Peso: 8 kg
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