En equipos gastronémicos

as tl‘Om CIq somos la mejor alternativa

OLLA ARROCERA A GAS (23 LTS.)
GASTROMAQ

Cédigo: 6911

e LaOlla Arrocera a Gas de 23 litros Gastromaq
es la opcidén perfecta para restaurantes,
hoteles, comedores y negocios gastronémicos
gue requieren cocinar grandes cantidades de
arroz de manera rapida y uniforme. Disefiada
para un alto rendimiento, su sistema de

coccidén a gas garantiza eficiencia energéticay
una coccién homogénea sin complicaciones.
e Fabricada con materiales de alta resistencia,
Gc"tromaq_ su interior antiadherente evita que el arroz se
pegue y facilita la limpieza. Ademas, su gran
capacidad permite preparar hasta 23 litros de
arroz en una sola tanda, optimizando el
tiempo en la cocina.
e Material resistente y duradero

e Coccioén rapiday uniforme
¢ |deal pararestaurantes, hoteles y comedores

Categorias: Ollas Arroceras, Ollas Eléctricas

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo: GF20Y-23L-A
Volumen de arroz: 8-16 kg.
Peso: 16.8 KG

Dimensiones:

Alto: 46 cm.

Fondo: 55 cm. .
DIRECCION:

Ancho: 62 cm. Serrano 654, Santiago  Chile

HORARIO:
Lunes a viernes: 9:30 a 18:30 hrs.
Sabado: 10:00 a 14:00 hrs.

www.gastromagq.cl


https://gastromaq.cl/categoria/gastronomia/ollas-arroceras/
https://gastromaq.cl/categoria/gastronomia/ollas-electricas/

