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MOLEDORA DE GRANOS
HÚMEDOS SOBREMESA
GASTROMAQ

Código: 7037

Optimiza tus procesos con esta moledora de

granos para hacer mantequilla de maní,

avellanas, nueces, sésamo, molinillo de

nueces, choclo, etc. Diseñada para ofrecer un

rendimiento confiable, cuenta con las

siguientes especificaciones:

Salida estándar: 40kg/h. (mani, almendras,

anacardos, la salida es ligeramente inferior).

Velocidad de rotación: 2800 r/min,

asegurando una molienda rápida y uniforme.

Rendimiento de molienda: Hasta 40 kg/h,

perfecta para satisfacer altas demandas en

poco tiempo.

Diámetro del disco de molienda: 140 mm,

con disco de piedra de alta calidad para una

molienda más natural y precisa.

Su diseño de sobremesa facilita la instalación

en espacios reducidos y su funcionamiento es

fácil de operar.

Categorías: Molinos para granos

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

Potencia: 2200W

Voltaje: 220V/50Hz

Peso: 30kg.

Velocidad de rotación: 2800r/min

Rendimiento de molienda 40kg/h

https://gastromaq.cl/categoria/gastronomia/molinos-para-granos/
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Diámetro del disco de molienda: 140 mm.


