En equipos gastronémicos

GStroma q somos la mejor alternativa

MOLEDORA DE CARNE N° 32
INDUSTRIAL TIOOW GASTROMAQ

Cédigo: 6954

e Esta moledora de carne industrial N° 32 de
Gastromagq esta disefiada para un
procesamiento eficiente y de alto rendimiento
en carnicerias, restaurantes y
establecimientos gastronémicos.

e Con un motor de 1100W, permite moler
grandes volumenes de carne de manera

rapiday uniforme.
e Suestructurarobusta garantiza durabilidad y
G“‘t""m"‘! resistencia, mientras que su disefio facilita la
limpiezay el mantenimiento, asegurando un
funcionamiento seguro y eficiente en
entornos de trabajo exigentes.

Categorias: Moledoras de Carne

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo: DM-32

Medidas: 585x570x460 mm.

Peso neto: 54 kg.

Voltaje: 220V/50Hz

Potencia: 1.1KW

Diametro de los orificios de la placa de molienda: 3mm /6 mm/ 9 mm.

DIRECCION:
Serrano 654, Santiago ¢ Chile

HORARIO:
Lunes a viernes: 9:30 a 18:30 hrs.
Sabado: 10:00 a 14:00 hrs.

www.gastromagq.cl


https://gastromaq.cl/categoria/comercio/moledoras-de-carne/

