En equipos gastronémicos

astroma q somos la mejor alternativa

MOLDE QUEQUE 20 CM.
GASTROMAQ

Cédigo: 7454

e Molde circular clasico disefiado para la
coccion de queques, bizcochos y tartas de
tamano estandar. Su fabricacién en aluminio
de alta calidad asegura una conduccién
térmica uniforme, evitando que los bordes se
guemen mientras el centro termina de

cocerse. Es una pieza basica y resistente para
cualquier operacion de panaderia o reposteria

profesional.
Gu‘tromaq_ e Material: Aluminio de grado alimenticio con
excelente transferencia de calor.

e Construccién: Fabricado en una sola pieza
(sin costuras) para evitar fugas de mezclay
facilitar la limpieza.

e Borde: Pestana superior reforzada que
proporciona estabilidad estructural y facilita
el agarre al extraer del horno.

e Acabado: Superficie lisa que promueve un
desmolde prolijo (se recomienda el uso de
desmoldante o engrasado).

e Diametro: 20 cm

e Altura: 7 cm aprox. (profundidad estandar
para bizcochos altos).

e Peso neto: 280 g aprox. (ligero para agilizar la
manipulacion de bandejas llenas).

Categorias: Moldes

ESPECIFICACIONES TECNICAS

DIRECCION:
Serrano 654, Santiago ¢ Chile

HORARIO:
Lunes a viernes: 9:30 a 18:30 hrs.
Sabado: 10:00 a 14:00 hrs.

www.gastromagq.cl


https://gastromaq.cl/categoria/menaje/moldes/
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