En equipos gastronémicos
GStroma q somos la mejor alternativa
®

MEZCLADORA DE CARNE 30 KG.
GASTROMAQ

Cédigo: 6956

e Optimiza la preparacion de tus productos
carnicos con esta potente mezcladora de
carne de 30 kg. Disefada para garantizar una
mezcla homogéneay eficiente, es ideal para
carnicerias, fabricas de embutidos y
comercios gastronémicos.

e Capacidad: 30 kg

e Construccion robusta: Fabricada en acero
inoxidable para maxima durabilidad e higiene

e Sistema de mezcla eficiente: Palas disefiadas
para una mezcla uniforme sin danar la textura
delacarne

e Operacién manual o motorizada: Adaptable a
diferentes necesidades de produccion

e Facil limpieza: Componentes desmontables
para una higiene 6ptima

e |deal parala preparacion de hamburguesas,
chorizos, albéndigas y mas. jHaz que tu
produccion sea mas rapida y eficiente!

Categorias: Mezcladores de carne, Revolvedoras de

masas
ESPECIFICACIONES TECNICAS
Modelo: DX-30N
Medidas: 700x380x570 mm.
Peso neto: 57 kg.
Peso bruto: 70 kg. DIRECCION:
Voltaje: 220V/50Hz Serrano 654, Santiago ¢ Chile
’ HORARIO:

Lunes a viernes: 9:30 a 18:30 hrs.
Sabado: 10:00 a 14:00 hrs.

www.gastromagd.cl


https://gastromaq.cl/categoria/gastronomia/mezcladores-de-carne/
https://gastromaq.cl/categoria/panaderia/revolvedoras-de-masas/
https://gastromaq.cl/categoria/panaderia/revolvedoras-de-masas/
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