En equipos gastronémicos

as tram CIq somos la mejor alternativa

HORNO DE PIZZA A GAS 16"
FUNCION GIRATORIA
AUTOMATICA GASTROMAQ

N Cédigo: 6792

e Equipado con dispositivo termopar de
) seguridad (FFD).
e Encendido piezoeléctrico.
e Incluye piedra para pizza de 16" (Cordierita) x
W 1 unidad.
e Patas plegables.
¢ Aislante térmico de algoddn para mejor

retencion de temperatura.
a‘troma‘! e Camarade coccion en acero inoxidable

SUS430, carcasa con recubrimiento en polvo
negro.

e Compatible con cilindros de gasde 2 kga 15
kg.

e Equipado con motor de rotacidon automatica
(alimentado por 2 baterias tipo D, no
incluidas).

e Temperatura maxima de hasta 500°C.

e Accesorios incluidos: Pala para pizzade 12",
cubierta antipolvo de 16", cortador de masa
para pizza, adaptador y llave de rotacion
manual.

¢ Disponible en negro o rojo

Categorias: CYBER DAYS GASTROMAQ, Hornos

para pizzas
ESPECIFICACIONES TECNICAS
Modelo: KF-PZ03C Serrano 654, SantiagD(‘)RECCCILwOiI,\‘e:
' HORARIO!

Lunes a viernes: 9:30 a 18:30 hrs.
Sabado: 10:00 a 14:00 hrs.

www.gastromagq.cl


https://gastromaq.cl/categoria/cyber-days/
https://gastromaq.cl/categoria/gastronomia/hornos-para-pizzas/
https://gastromaq.cl/categoria/gastronomia/hornos-para-pizzas/

En equipos gastronémicos
astromaq

somos la mejor alternativa

Peso neto: 21.5 kg
Peso bruto: 24.1 kg.
Medidas: 570x330x610 mm.

Gustromaq Gastromaq

DIRECCION:
Serrano 654, Santiago ¢ Chile

HORARIO:
Lunes a viernes: 9:30 a 18:30 hrs.
Sabado: 10:00 a 14:00 hrs.

www.gastromagq.cl



