En equipos gastronémicos

as trom CIq somos la mejor alternativa

HORNO CONVECTOR ELECTRICO
CON HUMEDAD Y GRILL 8F
GASTROMAQ

Codigo: 6438

e Horno convector eléctrico industrial con
funcion de humedad (vapor) y grill superior,
disefnado para alta eficiencia en panaderiay
gastronomia.

e Fabricado integramente en acero inoxidable

de alta calidad. Cuenta con un sistema de
conveccion mediante turbinas que asegura
una distribucién uniforme del calor. Incluye

Ga‘tromaq_ funcion de inyeccion de humedad para
acabados crujientes, grill eléctrico para
gratinado perfecto y panel de control
electromecdanico con temporizadory
termostato de alta precision (hasta 300°C).
Capacidad para 4 bandejas de 43,5x31,5 cm
(seglin configuracion de guias). Puerta de
doble vidrio templado con iluminacién
interna.

e Peso: 38 kg.

e |Ideal parala coccién de panaderia fina,
bolleria, pasteleriay terminaciones de platos
gourmet que requieren gratinado o control de
humedad en restaurantes y cafeterias.

Categorias: Hornos Convectores

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Dimensiones: _ DIRECCION:
Alto 60 cm Serrano 654, Santiago ¢ Chile

HORARIO:
Lunes a viernes: 9:30 a 18:30 hrs.
Sabado: 10:00 a 14:00 hrs.

www.gastromagq.cl


https://gastromaq.cl/categoria/panaderia/hornos-convectores/

En equipos gastronémicos
astromaq

somos la mejor alternativa

Ancho 62 cm
Largo 58 cm
Peso 39 kg

DIRECCION:
Serrano 654, Santiago ¢ Chile

HORARIO:
Lunes a viernes: 9:30 a 18:30 hrs.
Sabado: 10:00 a 14:00 hrs.

www.gastromagq.cl



