En equipos gastronémicos

as trOm CIq somos la mejor alternativa

FREIDORA 2 DEPOSITOS 6 LTS. A
GAS GASTROMAQ

SKU: 7562

e Optimiza la produccién de tu negocio
gastrondémico con la Freidora a Gas
Gastromagq de doble depésito. Disefiada
especialmente para restaurantes, carritos de
comida, banquetes y locales de comida rapida,
este equipo ofrece un alto rendimiento,

excelente eficiencia energética y una coccion
uniforme y crujiente en cada preparacion.

Gastromuq Caracteristicas Principales:

e Doble Tanque Independiente: Cuenta con 2
tinas de 6 litros cada una (capacidad total de
12 litros), lo que te permite freir diferentes
tipos de alimentos al mismo tiempo sin
mezclar sabores.

e Estructurarobusta: resistente ala corrosiony
de facil limpieza, garantizando la maxima
higiene y durabilidad en entornos comerciales
exigentes.

e Control de Temperatura Preciso: Incorpora
perillas ergonémicas de control para regular
la llamay mantener la temperaturaideal del
aceite.

e Canastillos de Malla Reforzada: Incluye 2
canastillos metalicos con mangos aislantes de
calor para una manipulacion cémoday segura
durante el trabajo continuo.

¢ Disefno de Sobremesa: Compactay versatil,
ideal para optimizar el espacio en barras o
cubiertas de trabajo gastrondmicas.

DIRECCION:

Categorias: Freidoras, Freidors,agags,, santiago « Chile

HORARIO:
Lunes a viernes: 9:30 a 18:30 hrs.
Sabado: 10:00 a 14:00 hrs.

www.gastromagq.cl


https://gastromaq.cl/categoria/gastronomia/freidoras/
https://gastromaq.cl/categoria/gastronomia/freidoras-a-gas/
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

Dimensiones: 55 x47 x 45 cm.
Peso: 13.75 kg

Dimensiones embalaje: 60.5 x 54 x 45 cm.

Gastromuq

DIRECCION:
Serrano 654, Santiago ¢ Chile

HORARIO:
Lunes a viernes: 9:30 a 18:30 hrs.
Sabado: 10:00 a 14:00 hrs.

www.gastromagq.cl



