En equipos gastronémicos

as trOm CIq somos la mejor alternativa

EMBUTIDORA ELECTRICA 15 LTS.
VERTICAL GASTROMAQ

Cédigo: 6670

e Embutidora eléctrica industrial de posicién
vertical con capacidad de 15 litros, fabricada

integramente en acero inoxidable de grado

alimenticio.
e Especificacion: Sistema de propulsion

eléctrica mediante piston con velocidad de
llenado regulable y pedal de accionamiento
para operacion manos libres. Incluye véalvula
de escape de aire en el pistén para evitar
Gustroma‘! porosidad en la masay un juego de 4 embudos
de distintos didmetros. Cilindro basculante 'y

desmontable para unacargay limpieza
eficiente.

e Uso: Produccién automatizada de alta
intensidad para embutidos, chorizosy
salames en fabricas de cecinas, carnicerias
grandes y servicios de catering industrial.

e Capacidad de Carga: Aproximadamente 13 -
14 kg de carne por tanda.

e Control de Velocidad: Cuenta con un dial para
ajustar la velocidad de salida de la carne de
forma precisa.

e Accionamiento: Mediante pedal eléctrico
(permite trabajar con ambas manos en el
embudo).

Categorias: Embutidoras

ESPECIFICACIONES TECNICAS

DIRECCION:
Serrano 654, Santiago ¢ Chile

HORARIO:
Lunes a viernes: 9:30 a 18:30 hrs.
Sabado: 10:00 a 14:00 hrs.

www.gastromagq.cl


https://gastromaq.cl/categoria/comercio/embutidoras/

astromaq

Voltaje: 220/ 50Hz (enchufe estandar).

Dimensiones:
Alto: 72 cm.
Ancho: 3cm.
Peso: 31kg
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