En equipos gastronémicos

as trOm CIq somos la mejor alternativa

EMBUTIDORA 10 LTS. VERTICAL
GASTROMAQ

Cédigo: 6274

e Estaembutidora utiliza un sistema de pistén
vertical accionado por un sistema de
engranajes de acero. Al ser vertical,
aprovecha la gravedad para facilitar el
descenso de la masa, lo que permite trabajar
con mezclas densas y frias sin que el operario

tenga que realizar un esfuerzo excesivo. Su
diseno de cilindro extraible permite una carga
rapiday una limpieza que cumple con todas

las normas sanitarias.

e Capacidad del Cilindro: 10 Litros.

e Capacidad de Carga: Aproximadamente 8.5 a
9 kg de mezcla carnica por ciclo.

¢ Sistema de Empuje: Manual por cremallera de
acero con doble velocidad.

e Material: Construccion integra en Acero
Inoxidable (Cilindro, base, costados y
tornilleria).

e Alto: 85 cm (con el piston retraido).

¢ Peso: Aproximadamente 16 - 18kg. Este peso
extra es unaventaja, ya que le otorga una
estabilidad superior al embutir mezclas muy
frias o compactas.

Categorias: Embutidoras

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Dimensiones: DIRECCION:
Serrano 654, Santiago ¢ Chile
Largo: 37 cm.

HORARIO:
Lunes a viernes: 9:30 a 18:30 hrs.
Sabado: 10:00 a 14:00 hrs.

www.gastromagq.cl


https://gastromaq.cl/categoria/comercio/embutidoras/
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Ancho: 31 cm.
Alto: 63 cm.
Peso: 22 kg.
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