En equipos gastronémicos

astrama q somos la mejor alternativa

DEPOSITO GASTRONOMICO
PERFORADO 1/1 X 6.5 GASTROMAQ

Cédigo: 6089

e Este depdsito gastrondmico perforado es una
herramienta esencial para cocinas
profesionales, disefado especificamente para
el escurrido y almacenamiento de alimentos
con maxima higiene y eficiencia. Con formato
Gastronorm GN 1/1 y una alturade 6.5 cm, es
ideal para procesos de coccién al vapor,
escurrido de liquidos y presentacién en

buffets.
Gaﬁromaq ¢ Fabricado en acero inoxidable de alta calidad,
resistente ala corrosion y facil de limpiar.

e Permite un drenaje efectivo, ideal para
alimentos cocidos, al vapor o lavados.

e Formato Gastronorm GN 1/1, compatible con
hornos, carrosy recipientes gastronémicos
estandar.

e Dimensiones: 32.5 x 53 x 6.5 cm, ajustandose
a necesidades comerciales y de grandes
vollimenes.

e Cumple con estandares profesionales,
garantizando larga vida util.

e Un complemento indispensable para
optimizar los procesos en cocinas industriales,
garantizando eficienciay practicidad.

Categorias: Depositos gastrondmicos

ESPECIFICACIONES TECNICAS

DIRECCION:

Dimensiones: Serrano 654, Santiago ¢ Chile

HORARIO:
Lunes a viernes: 9:30 a 18:30 hrs.
Sabado: 10:00 a 14:00 hrs.

www.gastromagq.cl


https://gastromaq.cl/categoria/acero-inoxidable/depositos-gastronomicos-acero-inoxidable/

En equipos gastronémicos
astromaq

somos la mejor alternativa

Ancho: 53 cm.
Profundidad: 33 cm.
Alto: 7 cm.

Peso: 0,65 kg.

DIRECCION:
Serrano 654, Santiago ¢ Chile

HORARIO:
Lunes a viernes: 9:30 a 18:30 hrs.
Sabado: 10:00 a 14:00 hrs.

www.gastromagq.cl



