En equipos gastronémicos

astrama q somos la mejor alternativa

AMASADORA 8 KGS. 20 LTS.
GASTROMAQ

CODIGO: 3187

e Amasadora Industrial, ideal para Pan
Amasado, Masas para Pizza, etc.

e Bowl y Gancho de acero inoxidable.

e 1Velocidad.

e Opcién de pulso inverso.

e Transmision por doble cadena en el bowl.

¢ Rejillade seguridad.

- Gastromaq

Categorias: Amasadoras Industriales

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo: SH20G

Volumen del bowl: 20L/8kg.
Potencia: 1.1kW

Voltaje: 220V/50Hz

Velocidad del bowl: 26R/min
Velocidad de mezcla: 264R/min

DIRECCION:
Serrano 654, Santiago ¢ Chile

HORARIO:
Lunes a viernes: 9:30 a 18:30 hrs.
Sabado: 10:00 a 14:00 hrs.

www.gastromagq.cl


https://gastromaq.cl/categoria/panaderia/amasadoras-industriales/

